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BiyografiDoç.Dr. Evrim Güneş Altuntaş, Ankara Üniversitesi Gıda Mühendisliği Bölümü'nden mezun olmuş ve aynı bölümde 2011yılında gıda mikrobiyolojisi alanında doktorasını almıştır. 2011 yılı itibari ile doktorasının sonuna kadar AnkaraÜniversitesi Gıda Mühendisliği Bölümü'nde çalışmış, ardından Ankara Üniversitesi Biyoteknoloji Enstitüsü'ne geçişyapmıştır. Halen Ankara Üniversitesi Biyoteknoloji Enstitüsü'nde Doçent olarak görev yapmaktadır. Doktora çalışmalarısırasında ve sonrasında İngiltere'de University of Nottingham Trent ve ABD'de USDA Tarımsal Araştırma Servisi'ndebilimsel araştırmalarda bulunmuştur. Araştırma ilgi alanları gıda mikrobiyolojisi ve biyoteknolojisi alanları kapsamında,ağırlıklı olarak gıda güvenliği ve güvenliğinin sağlanması, gıda kalitesinin artırılması, biyokontrol ve hızlı teşhisyöntemlerinin geliştirilmesidir. Çalışmaları, klasik mikrobiyoloji, moleküler mikrobiyoloji ve matematiksel modellemetekniklerini kullanarak gıda güvenliğine odaklanmaktadır. Laktik asit bakterileri, probiyotikler, bakteriyosinler,biyofilmler, biyosensörler ve antimikrobiyal duyarlılık konularında araştırmalar yapmıştır. Gıda ve insan kaynaklıbakterilerin çeşitli özelliklerinin izolasyonu, tanımlanması ve araştırılması konusunda deneyim sahibidir. Yaklaşık 30hakemli makale ve kitap bölümünde, 45 kongre sunumunda ve 13 proje çalışmasında yer almıştır.
Araştırma AlanlarıTarımsal Bilimler, Sağlık Bilimleri, Mühendislik ve Teknoloji
Akademik Unvanlar / GörevlerDoç.Dr., Ankara Üniversitesi, Biyoteknoloji Enstitüsü, Biyoteknoloji Anabilim Dalı, 2023 - Devam EdiyorDoç.Dr., Ankara Üniversitesi, Biyoteknoloji Enstitüsü, Biyoteknoloji Anabilim Dalı, 2012 - 2023Araştırma Görevlisi, Ankara Üniversitesi, Mühendislik Fakültesi, Gıda Mühendisliği Bölümü, 2007 - 2012
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Tez Savunma (Yüksek Lisans), Tez Savunma (Yüksek Lisans), Sakarya Üniversitesi, Nisan, 2022
SCI, SSCI ve AHCI İndekslerine Giren Dergilerde Yayınlanan MakalelerI. Molecular Dynamic Study on the Structure and Thermal Stability o f Mutant Pediocin PA-1 Peptides Engineered with Cysteine SubstitutionsSevim B., GÜNEŞ ALTUNTAŞ E.PROBIOTICS AND ANTIMICROBIAL PROTEINS, 2024 (SCI-Expanded)II. Two-Dimensional (2D) materials in the detection of SARS-CoV-2 Uzunoglu A., GÜNEŞ ALTUNTAŞ E., Huseyin Ipekci H., ÖZOĞLU Ö.Microchemical Journal, cilt.193, 2023 (SCI-Expanded)III. Effect o f Disulfide Bonds on the Thermal Stability o f Pediocin: In-silico  Screening Using Molecular    Dynamics SimulationÜnal M. A., Kaymaz Ö., Güneş Altuntaş E., Juneja V. K., Elmalı A.Journal of Food Protection, cilt.86, sa.9, 2023 (SCI-Expanded)IV. The apoptotic effect o f the Lycopodium clavatum extracts on MCF-7 human breast cancer cells.  Kucukbagriacik Y., DASTOURİ M., Yilmaz H., Altuntas E.Medical oncology (Northwood, London, England), cilt.40, sa.10, ss.289, 2023 (SCI-Expanded)V. Electrochemical detection of lactate produced by foodborne presumptive lactic acid bacteria  Özoğlu Ö., Uzunoglu A., Ünal M. A., Gümüştaş M., Özkan S. A., Korukluoğlu M., Güneş Altuntaş E.JOURNAL OF BIOSCIENCE AND BIOENGINEERING, cilt.135, sa.4, ss.313-320, 2023 (SCI-Expanded)VI. SARS-CoV-2 Mutations and their  Viral Variants Cosar B., Karagulleoglu Z. Y., Unal S., Ince A. T., Uncuoglu D. B., Tuncer G., Kilinc B. R., Ozkan Y. E., Ozkoc H. C., DemirI. N., et al.CYTOKINE & GROWTH FACTOR REVIEWS, cilt.63, ss.10-22, 2022 (SCI-Expanded)VII. Inactivation of <i>Listeria monocytogenes</i>, <i>Escherichia co li</i> O157:H7, and <i>Salmonella</i> spp. on dates by antimicrobial washesJuneja V. K., Osoria M., Altuntas E., Salazar J. K., Kumar G. D., Sehgal S., Baker D.JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, cilt.45, sa.3, 2021 (SCI-Expanded)VIII. Authentication and Quality Assessment o f Meat Products by Fourier-Transform Infrared (FTIR) SpectroscopyCANDOĞAN K., Altuntas E., İĞCİ N.FOOD ENGINEERING REVIEWS, cilt.13, sa.1, ss.66-91, 2021 (SCI-Expanded)IX. Host variations in SARS-CoV-2 infection  Altiok D., Savci E. Z., Ozkara B., Alkan K., Namdar D. S., Tuncer G., Kilinc B. R., Suicmez E., Cetin G., Unal S., et al.TURKISH JOURNAL OF BIOLOGY, cilt.45, sa.4, ss.404-424, 2021 (SCI-Expanded)X. Cytotoxic effects o f contemporary bulk-fill dental composites: A real-time cell analysis DEMİREL G., GÜR G., Demirsoy F. F., Altuntas E., Yener-Ilce B., KILIÇARSLAN M. A.DENTAL MATERIALS JOURNAL, cilt.39, sa.1, ss.101-110, 2020 (SCI-Expanded)XI. RS sample: Can be guide for empirical treatment o f haematological malignancy patients?  KAŞKATEPE B., Yildiz S. S., Mumcuoglu I., Ozet G., Altuntas E.MICROBIAL PATHOGENESIS, cilt.125, ss.164-167, 2018 (SCI-Expanded)XII. Differentiation of beef mixtures adulterated with chicken or turkey meat using FTIR spectroscopyDeniz E., Altuntas E., Ayhan B., İĞCİ N., Demiralp D. O., CANDOĞAN K.JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, cilt.42, sa.10, 2018 (SCI-Expanded)XIII. Determination of phenolic acid decarboxylase produced by lactic acid bacteria iso lated from   shalgam (salgam) juice using green analytical chemistry method Okcu G., Ayhan K., Altuntas E., VURAL N., Poyrazogiu E. S.LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, cilt.66, ss.615-621, 2016 (SCI-Expanded)XIV. Iso lation, identification and characterization of <i>Staphylococcus</i> <i>epidermidis</i> in
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