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PackWorld-Türkiye, vol.57, pp.28-36, 2007 (Peer-Reviewed Journal)
Books & Book ChaptersI. Kurutulmuş Süt Ürünleri Teknolo jisi. ŞANLI T., ANLI E. A.in: Endüstriyel Gıda Üretim Teknikleri, Şanlıbaba Pınar, Güçer Yalçın, Editor, Nobel Akademik Yayıncılık EğitimDanışmanlık Tic. Ltd. Şti. Ankara, Türkiye., Ankara, pp.457-477, 2022II. İçme Sütü Teknolo jisi ŞENEL ÖZKAN E., ANLI E. A.in: Endüstriyel Gıda Üretim Teknikleri, Pınar Şanlıbaba, Güçer Yalçın, Editor, Nobel Akademik Yayıncılık EğitimDanışmanlık Tic. Ltd. Şti. Ankara, Türkiye., Ankara, pp.343-364, 2022III. İçme Sütü Analiz YöntemleriGÜRSEL KIRAL Z. A., ANLI E. A.in: Süt ve Ürünleri Analiz Yöntemleri, Öner, Zübeyde, Şanlıdere Aloğlu Hatice, Editor, Sidas Medya, İzmir, pp.121-187, 2018
Refereed Congress / Symposium Publications in ProceedingsI. Effects o f Climate Change on Drying of Agricultural Products and Foods with Traditional Sun-Drying TechniquePolat H. E., Güçer Y., Anlı A. S., Anlı E. A.IV. Balkan Agrıcultural Congress (AGRIBALKAN), Edirne, Turkey, 31 August - 02 September 2022, pp.567-571II. Foam-Mat Drying Method And Its Applications in Dairy Technology. ANLI E. A.IV. Balkan Agrıcultural Congress (AGRIBALKAN), Edirne, Turkey, 31 August - 02 September 2022, pp.655-660III. Climate Change and Food Security.GÜÇER Y., POLAT H. E., ANLI A. S., ANLI E. A.IV. Internatıonal Agricultural, Biologıcal &amp;Life Science Conference, Edirne, Turkey, Edirne, Turkey, 29 August2022IV. Hurdle Effect Approach In Drying of Dairy Products.ANLI E. A.IV. International Agricultural, Biological &amp; Life Science Conference, Edirne, Turkey, Edirne, Turkey, 29 August2022V. Climate Change and Food SecurityGüçer Y., Polat H. E., Anlı A. S., Anlı E. A.IV. International Agriculture, Biology and Life Science Conference, Edirne, Turkey, 29 August 2022, pp.630-634VI. Relations on Agriculture, Environment and Food Safety Through Climate Change PerspectivePOLAT H. E., GÜÇER Y., ANLI E. A., ANLI A. S.IV-INTERNATIONAL CONFERENCE OF FOOD, AGRICULTURE, AND VETERINARY SCIENCES On the occasion of the40th Anniversary of Van Yüzüncü Yıl University, Van, Turkey, 27 May 2022, pp.885-889VII. Dairy Applications of Chia Seed and Its Mucilage.ANLI E. A.GANUD, 3rd International Conference on Gastronomy, Nutrition and Dietetics, İstanbul, Turkey, 06 May 2022,pp.42-45VIII. A Gastronomic Food Kurut: Shelf-stable Form of Yogurt.ANLI E. A.GANUD, 3rd International Conference on Gastronomy, Nutrition and Dietetics, İstanbul, Turkey, 06 May 2022,pp.46-49



IX. RELATIONS ON AGRICULTURE, ENVIRONMENT AND FOOD SAFETY THROUGH CLIMATE CHANGEPERSPECTIVEPolat H. E., Güçer Y., Anlı E. A., Anlı A. S.IV. International Conference of Food, Agricultre and Veterinary Sciences, Van, Turkey, 27 - 28 May 2022, pp.885-889X. Use of Microalgae Culvation in Dairy Wastwater Treatment ŞANLI T., ANLI E. A.X International Scientific Agriculture Symposium ”AGROSYM 2019”, 3 - 06 October 2019XI. Posibilities o f Using Kefir  in Yayık Butter Production   ANLI E. A., ŞENEL E., ŞANLI T.X International Scientific Agriculture Syposium ”Agrosym 2019”, 3 - 06 October 2019XII. Possibilities Of Using Kefir  in Yayık Butter Production.  ANLI E. A., ŞENEL ÖZKAN E., ŞANLI T.X International Agriculture Symposium "AGROSYM 2019", Jahorina, 3-6 October 2019, Bosnia and Herzegovina.,Jahorina, Bosnia And Herzegovina, 03 October 2019XIII. Use Of Microalgae Cultivatıon in Dairy Wastewater Treatment. ŞANLI T., ANLI E. A.X International Agriculture Symposium "AGROSYM 2019", Jahorina, 3-6 October 2019, Bosnia and Herzegovina.,Jahorina, Bosnia And Herzegovina, 03 October 2019XIV. Süt Endüstrisinde Atık Suların Arıtılmasında Ozon UygulamalarıANLI E. A., ŞANLI T.2. Ulusal Sütçülük Kongresi, Turkey, 25 - 26 April 2019XV. Kullanıma Hazır  Sütlü Tatlı Alternatifleri ANLI E. A.2. Ulusal Sütçülük Kongresi, İzmir, İzmir, Turkey, 25 April 2019XVI. Shelf- stable Lor Cheese Production and Its CharacteristicsANLI E. A.1st International GAP Agriculture and Livestock Congress April 25-27, 2018. Harran University, Faculty ofAgriculture Osmanbey Campus, Şanlıurfa, Turkey., Şanlıurfa, Turkey, 25 April 2018XVII. The Effect o f Using Different Yoghurt Bacteria Strains on Sensorial Properties and Aroma Profile o f  Çökelek Cheese.ANLI E. A., Haddar M., ŞENEL E.International Conference on Agriculture, Forest, Food Sciences and Technologies., 15 - 17 May 2017XVIII. Some properties o f a traditional cheese from Aegean Region in Turkiye    GÜRSOY A., ANLI E. A., Aydın M., GÜRSEL KIRAL Z. A.IDF Parallel Symposia, 11 - 13 April 2016XIX. Changes in some quality parameters o f White Pickled cheese in relation with curd acidity   GÜRSOY A., TÜRKMEN N., ANLI E. A., GÜRSEL KIRAL Z. A.IDF Parallel Symposia, 11 - 13 April 2016XX. Dondurma ve Benzeri Ürünlerde Mikrobiyolo jik Riskler GÜRSOY A., TÜRKMEN N., ANLI E. A., GÜRSEL KIRAL Z. A.9. Gıda Mühendisliği Kongresi 12-14 Kasım 2015, Turkey, 12 - 14 November 2015
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kalitesi üzerine etkilerinin araştırılması, 2016 - 2019Anlı E. A., Gürsel Kıral Z. A., Project Supported by Higher Education Institutions, Mikrofludizasyon Uygulamasının ve YulafBeta-Glukanı ile Zenginleştirmenin Yağı Azaltılmış Keçi Yoğurdunun Bazı Kalite Özellikeri Üzerine Etkisi (LTP), 2014 -2017Gürsel Kıral Z. A., Gürsoy A., Anlı E. A., Budak Ş., Özkaya F., Aydemir S., Project Supported by Higher EducationInstitutions, Süt Proteini Ürünleri Kullanılarak Üretilen Keçi Sütü Yoğurtlarının Bazı Nitelikleri, 2010 - 2013
Scientific RefereeingGIDA, National Scientific Refreed Journal, June 2022INTERNATIONAL JOURNAL OF DAIRY TECHNOLOGY, SCI Journal, January 2022
Tasks In Event OrganizationsAnlı E. A., 2. ULUSLARARASI HİJYEN KONGRESİ , Scientific Congress, Turkey, Ağustos 2022Anlı E. A., 2.ULUSLARARASI HASANKEYF BİLİMSEL ARAŞTIRMALAR VE İNOVASYON KONGRESİ, Scientific Congress,Batman, Turkey, Haziran 2022
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